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| CONCURSO

MAS INFORMACION EN WWW.AIQBE.ES
Plazo de presentacion hasta el 24 de Septiembre de 2017

BASES DEL
CONCURSO

OBJETO DE LA CONVOCATORIA

AIQBE (Asociacién de Industrias Quimicas, Basicas
y Energéticas de Huelva), con domicilio social en
Huelva, Paseo de la Ria 3-3°, tiene previsto desarrollar
un concurso de menus de dmbito provincial en esta
edicién que se llevaré a cabo de conformidad con las
bases que constan mas adelante.

El I Concurso AIQBE de Meniis Cocinando
ConCiencia (en adelante el Concurso) tiene por
objeto fomentar la salud general de los ciudadanos
através de la alimentacién, empleando para ello
productos onubenses y de facil adquisicién en los
comercios provinciales.

AIQBE, promotor de este concurso, podré organizar
este concurso con la colaboracién de otras
asociaciones, empresas o entidades publicas o
privadas que puedan estar interesadas.

CUESTIONES GENERALES

* Se admitirdn cinco mends como méximo por
persona. El autor, por el hecho de presentar el

mend a este concurso, afirma que el menu no esta
publicado ni premiado con anterioridad a la entrega
de los premios del Concurso y, en consecuencia, se
hace responsable respecto a su propiedad intelectual
y patrimonial por cualquier accién o reclamacién que
al respecto pudiera sobrevenir.

La presentacién de los trabajos se hara por correo
electrénico a la direccién info@aiqbe.es en formato
doc., en el asunto debera indicarse: | Concurso
AIQBE de Menis Cocinando ConCiencia.

de Huelva

FUNDACION ANDALUZA BETURIA
COLABORAN: PARA LA INVESTIGAGIN EN SALUD

* Se enviaran dos archivos en castellano:

1. Un archivo denominado Ment donde figuraré el
menu segun se indica en el apartado Composicién
del men, con su correspondiente titulo y el
seuddénimo utilizado.

2. Otro archivo denominado Datos donde figuraran:
el titulo del mend, el seudénimo, apellidos, nombre,
DN, localidad, provincia, teléfono de contacto y
direccién de correo electrénico.

¢ El plazo de presentacién finaliza el 24 de
septiembre de 2017 a las 24:00 hrs.

* Premios: se premiaran dos de los menus
presentados con sendos lotes de alimentos
andaluces, donados por Supermercados El Jamén.

* El fallo se dara a conocer a través de los distintos
medios de comunicacion.

¢ El Jurado estard compuesto por personas de
reconocido prestigio y relacionados con los distintos
aspectos de la evaluacién. El nombre de sus
miembros se dard a conocer tras el cierre del plazo
de admisién de mends.

* Los premios se entregaran en un acto a
determinar en fecha y formato por AIQBE al que
se comprometen asistir los ganadores, aceptando
la toma de imégenes y sonidos de dicho acto

por parte de la organizacién para hacer uso de
las mismas como estime oportuno, incluida la
publicacion/difusion especialmente a través de la
pagina web www.aigbe.es

* Los mendUs participantes quedaran en propiedad de
la organizacién para hacer uso de los mismos como
estime oportuno, incluida la publicacién/difusion,
especialmente a través de la pagina web citada,
haciendo constar siempre el nombre del autor.

No se entregard al concursante cantidad alguna en
concepto de gratificacién por esta cesién.

o BIRECA

SUPERMERCADOS

ASOCIACION PROVINCIAL DE BARES.
RESTAURANTES Y CAFETERIAS DE HUELVA

* Con la excepcién antedicha, el concursante
conservara los derechos universales de autoria sobre
la obra presentada.

¢ El hecho de concurrir a este certamen implica

la aceptacion de las presentes bases y el
incumplimiento de las mismas o alguna de sus partes,
dara lugar a la exclusién del concurso. Asi mismo,
también implica la aceptacién de la interpretacion
que de ellas haga el jurado, que esta facultado para
resolver cualquier cuestion no prevista en ellas y cuyo
fallo sera inapelable, incluso si declarase desierto el
concurso.

REQUISITOS DE LOS PARTICIPANTES

* Edad minima: 18 afios cumplidos antes del 01 de
enero de 2017 a las 00 horas.
* Domicilio fiscal en la provincia de Huelva.

COMPOSICION DEL MENU

* El men constara obligatoriamente de desayuno,
toma de media mafiana, almuerzo, merienda y cena.
* El menu no consistira sélo en el listado de platos,
sino que hay que incluir la receta para la ejecucién
de los mismos, y al menos una fotografia de uno de
los platos.

* Los ingredientes y productos empleados deben
poder encontrarse con facilidad en los comercios 'y
mercados de la provincia de Huelva.

¢ Se valorard el empleo de productos onubenses.

* También se valorara positivamente el bajo coste
econémico del menu.

PUNTUACION

Méxima puntuacién: 100 puntos

* Innovacién: 5 puntos

* Sabor, imagen y presencia: 15 puntos

* Uso de productos de facil adquisicién: 15
* Uso de productos onubenses: 15 puntos
* Econémico: 20 puntos

* Saludable: 30 puntos



